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ANTIPASTI - STARTERS « BASLANGICLAR

Polpettone con patate e fagiolini, pomodoro, olive nere e aceto di lamponi 380 £
Baked french beans and potato gateaux. tomatoes, black olives and rasperry vinegar
Finnlannmis Frenk fasulye patates gateaux domates, siyah zeytin, frambuaz sirkesi

Insalata di pesche, foglie miste e Pecorino Romano 360 ¢
Summer salad leafs, peach and pecorino
Gunluk Yesillik, Seftali ve Pecorino Peyniri

Burrata, rucola, pomodorini e olive 660 £
Burrata, rocket salad, cherry tomatoes, and black olives
Burrata, renkli domatesler guanun yesiiligi domates vinagrette

Parmigiana di melanzane con mozzarella e Parmigiano Reggiano 520 £
Eggplant Parmigiana with mozzarella e Parmigiano Reggiano
Napoli usulu Parmigiano ve mozzarella peynirli patlican katlarn

Peperoni alla griglia. gamberi rossi e salsa alla bagnacauda 590 £
Grilled red pepper. red prawns and bagnacauda sauce
Izgara biber, karidesli ve bagnacauda sos

Prosciutto di Parma e melone 590 ¢
Parma ham and yellow melon
Kavun Prosciutto Parma dilimleri ***

Bresaola & funghi di stagione 680 £
Cured beef, sesonal mushrooms salad
Bresaola kuru dana eti ve mevsimsel mantar cesitleri

Tagliere di affettati italiani 790 £
Classic Italian cold cuts selection
Italyan sarkuteri tabagi ***

PRIMI PIATTI - PASTAS * ARA YEMEKLER

Gnocchi alla Genovese 490 £
Potato dumplings Genovise Style
Genova usulu

Ravioli all'Amatriciana 660 ¢
Ravioli, Amatriciana sauce
Ravioli Amatriciana sos ile ***

Pappardelle al sugo di arrosto e rosmarino 680 £
Pappardelle, roasted beef sauce and rosemary
Pappardelle, domatesli dana bonfile rosto sos ile

Pasta di Gragnano al su%o del giorno 710 ¢
Gragnano pasta with daily sauce
Gragnano makarna, gunluk sauce

Taglierini Inaudi, burro e tartufo nero 1300 £
Taglierini Inaudi and shaved black truffle
Taglierini Inaudi siyah truf ve tereyag soslu



SECONDI PIATTI - MAIN COURSES < ANA YEMEKLER

Tagliata di manzo ai funghi porcini 690 £
Grilled sliced steak with porcini mushrooms
Izgara dana eti dilimleri ve sote kRarisik mantar

Dallas di manzo alla Fiorentina (Tempo di cottura, 30 minuti) 790 £
Dallas Beef Fiorentina style (Cooking time 30 minutes)
Izgara dana pirzola Florentia usult

PIZZA

La Regina Margherita con mozzarella fior di latte e basilico 490 £
Queen Margherita, fior di latte mozzarella and basil
Margherita Kralice, fior di latte mozarella peynirli ve feslegenli

Alla Parmigiana : margherita con parmigiana di melanzane e crema di burrata 650 £
Eggplant parmigiana and burrata cream cheese
Patlican Parmesan ve burrata peynir Rremasi

Antonella : pomodorini, mozzarella, crema di burrata e pesto 560 £
Antonella: cherry tomato, crema di burrata e pesto sauce
Antonella: Cert domates, burrata kRremasi ve pesto sos

Alla diavola : margherita con salame piccante, cipolle rosse e basilico 790 £
Margherita with spicy salame and red onion and basil
Margherita pizza, acili Calabria salami, kirmizi sogan ve feslegen ™"

La Burina : margherita, prosciutto cotto, pate di olive, Pecorino 580 £
La Burina: margherita, baked ham, black olive and Pecorino
La Burina : Margherita, Parmacotto Jambon siyah zeytin ve pecorino peynir ***

Emilia: Margherita con Prosciutto di Parma e burrata 820 ¢
Emilia: San Daniele ham and burrata
Emilia: Parma Jambon San Daniel ve Burrata ***

Luisa: margherita con Prosciutto di Parma, funghi misti e Parmigiano Reggiano 820 £
Luisa: Margherita with Parma ham, mixed mushrooms and Parmigiano Reggiano
Luisa: Parma Jambon.karisik mantar ve Parmigiano Reggiano peynir **

4 formaggi italiani, funghi misti, crema di tartufo nero 790 £
4 mixed italian cheese, mixed mushrooms, black truffle cream
4 italyan peynirli pizza ve mevsim mantarlan, truf mantar kremasi

Emiro: margherita con mozzarella, bresaola, cuor di bue, rucola e Grana Padano 860 £
Emiro: margherita with mozzarella, bresaola, beef tomatoes, rocket and Grana Padano
Emir: margherita, bresaola dana Ruru eti, tarla domates, roka ve Grana Padano

*** Piatti contenenti carne di maiale. Plates based on pork meat. Domuz urunu iceren tabaklar.

Per qualsiasi richiesta al di fuori del nostro menu saremo lieti di potervi accontentare.
For any other request out of our menu please ask to our staff.
Menu disi herhangi bir ricanizi lutfen bildiriniz.

Prezzi IVA inclusa. Coperto 90 £

All prices are inclusive of VAT. Cover Charge 90 &
Fiyatlar KDV dahildir. Kuver ucreti 90 &
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VINI ROSSI - RED WINES - KIRMIZI SARAPLAR

ITALY
41) Amarone Classico della Valpolicella, Masi 2016
441) Amarone della Valpolicella, Zironda 2017
43) Barbera d'Asti “Medaina”, Marchesi di Barolo 2019
45) Barolo, Prunotto 2016
46) Barolo “Medaina”, Marchesi di Barolo 2015
89) Bolgheri Rosso “Linda”, Tenute Rossetti 2019
47) Chianti Classico “Ser Lapo”, Castello di Fonterutoli 2020
53) Chianti Classico, Castello di Fonterutoli 2020
54) Langhe Rosso “Sito Moresco” 2018
55) Pinot Nero Delle Venezie, Castelforte 2022
56) Puglia Primitivo, Manieri 2020
57) Salento Primitivo, Cantele 2020/21
59) Montepulciano D'Abruzzo, Manieri 2021
61) Toscana Rosso “Le difese”, Tenuta San Guido 2020
62) Valpolicella Rosso, Casalforte 2021
63) Nero d’Avola, Manieri 2021
TURKEY
64) Ament Blend, Porta Caeli 2018
70) Cabernet Franc “Solon Attica”, 7 Bilgeler 2020
71) Chateau Kalpak 2019
711) Chateau Kalpak 2016
80) Polemos, 7 Bilgeler 2019
81) Cabernet Sauvignon, Umurbey 2022
82) Syrah Reserve “Xhai, Etruscan 2018
822) Hubo, Le Palme Selection 2022
Rest of the World
83) Bourgogne Pinot Noir, Joseph Faiveley 2019
106) Bourgogne Pinot Noir, Moillard Thomas 2020
84) Bordeaux Rouge “Clarendelle”, Clarence Dion 2015
69) Saint Esteph - Chateau Moutinot 2018
88) Chateau Petit Faurie de Soutard, St. Emilion G.Cru Classe 2014
89) Tempranillo “Pueblo Viejo", Bodega Baron de Ebro 2018
900) Zweigelt Vom Haus, Pfaffl 2022
91) Fitou Chateaux de Montmal 2020
92) Rioja “Fincas de la Villa", Bodega Muriel 2018
93) Cabernet Sauvignon “Castillo de Aresan”, Family Helfrich 2019
96) Xinomavro, Atlas Winery 2019
97) Marlborough Pinot Noir, Babich 2020

FORTIFIED WINES

101) Fine Tawny Port, Taylor's 0,75 cl
102) Fine Ruby Port, Portal 0,75 cl
103) Ruby Port, Royal Oporto 0,75 cl
104) Monbazillac 2018
105) Cabernet Sauvignon Passito, Perdix 2022
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